
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 



 
 
 
 
 

VOYAGE 
EN 

MEDITERRANNEE 

___ 
 
Mauro Colagreco et ses équipes vous invitent à voyager 
le long de la Riviera, de Gênes à Saint-Tropez, à explorer 

son terroir et redécouvrir, avec une touche 
contemporaine, les recettes et saveurs emblématiques 

qui ont façonné le patrimoine culinaire de la côte. 

En perpétuel mouvement, les plats proposés à la carte 
sont élaborés au rythme des saisons, des retours de 

pêche et des récoltes de nos producteurs locaux. 

 

 

 

 

La carte est susceptible d'évoluer d’évoluer au fil des saisons, 
des arrivages et des inspirations du Chef. 

 

 



 
LES ENTRÉES 

 

___ 

 

 

Burrata des Pouilles 
Petits pois, menthe, citron confit, roquette et parmesan 

 
28 

 
Salade d’Artichauts 

Poutargue, roquette, parmesan, vinaigrette d’agrumes, 
pistaches  

 
26 

 
Carpaccio de Gamberoni  

Vinaigrette d’agrumes   
 

38 
 

Beignet de Fleurs de Courgettes 
Salsa verde 

 
26 

 

___ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

LES PLATS 
 

___ 

 

 

Trofie au pistou 
 

28 
 

Linguine alle vongole 
Citron de Menton, persil 

 
35 

 
Orecchiette au citron de Menton 

Bolognaise de Homard  
(Supplément caviar osciètre Sturia 25 euros) 

 
44 

 
Poisson sauvage de Méditerranée à La Ligure (selon arrivage) 
Courgettes trompettes, artichauts violets, fèves, pommes de 

terre, tomates, olives, ail et câpres 
 

47 
 

Millefeuille de légumes gratiné au parmesan 
Sauce vierge aux herbes de Provence  

 
30 

 
Petits farcis 

A la Provençale 
 

35 

« Retour de pêche » 
Poisson sauvage de Méditerranée 

Grillé aux aromates, sauté d’artichauts violets 
 

20 euros / 100 gr 

 

___ 

 

 



 
LES DESSERTS 

 

___ 

 

 

Crémeux Chocolat Blanc 
Sorbet aux fraises 

 
16 
 

Panna Cotta aux Agrumes 
 

16 
 

Tiramisu 
 

16 
 

Crème brûlée 
À la verveine 

 
16 
 

Mousse de chocolat 
Croquant de fruits secs 

 
16 

 

___ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 



 

 
 
 
 
 

BON 
À SAVOIR 

 
Liste des allergènes pouvant être présents : Gluten, Crustacés, 

Œufs, Poisson, Arachides, Soja, Lait, Fruits 
à coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, 
Mollusques. Veuillez nous informer de vos allergies. 
Origine de la viande : « né, élevé et abattu en UE ». 

Origine du miel : Italie. Origine du cacao : Sierra Leone. 
 
 

___ 
 
 

Prix nets en Euros, T.V.A. et service inclus. 
Boissons non comprises 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


